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SEMAINE DU 4 AU 8 MARS 2024

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Betteraves rouges Salade coleslow Céleri rémoulade Creme de carottes au
vinaigrette : cumin
ENTREE 8 m Friand au fromage m
Sauté de boeuf aux olives
, . . Filet de colin sauce Raviolis a la volaille et
PLAT Couscous de légumes Parmentier de lentilles o PN
armoricaine g emmental
Quinoa Brocolis persillés
IGARNITURE Semoule m m Salde verte
Lait Emmental Brie
P. LAITIER Saint Nectaire m m m Kiri malin
Mandarine Creme vanille
DESSERT Cocktail de fruits Tourteau fromagé m Poire
PAIN it et
GOOTER Pain, fromge, fruit Viennoise aux pépites de | Biscottes beurre, chocolat, Gateau, petit suisse, fruit Céréales, lait, compote
GARDERIE ’ 8¢ chocolat, fruit compote /P ’ T P
MANGER 4'/:
N2 /k Pro.duit ;M‘
2o @ Y loca =
so C’EST L'IDEAL of m ‘5 %
BIO BIO LOCAL VIANDE FRANCAISE FAIT MAISON PRODUIT LOCAL PRODUIT FRAIS

Les menus peuvent étre modifiés pour des raisons d'approvisionnement ou des problémes techniques

* Viande d'origine UE










