
PAIN

BIO BIO LOCAL FAIT MAISON PRODUIT LOCAL

Les menus peuvent être modifiés pour des raisons d'approvisionnement ou des problèmes techniques *  Viande d'origine UE

VENDREDI                            

ENTREE

PLAT

GARNITURE

P. LAITIER

Tome d'Anjou

Riz cantonais végétarien

Cari de poisson

Carré frais

DESSERT

Nems aux légumes Sardinade

Bœuf bourguignon Boulgour et lentilles aux 

carottes

GOÛTER 

GARDERIE

Galette panée de pois/ 

légumes et ketchup

Pain, fromage, fruit
Viennoise aux pépites de 

chocolat, fruit, lait

Île flottante

SEMAINE DU 18 AU 22 MARS 2024

LUNDI                                       MARDI                                                   MERCREDI                                  JEUDI                                                               

Carottes rapées dés de 

brebis
Friand au fromage Chou fleur vinaigrette

Céréales, yaourt, fruits 

secs

Cuisse de poulet sauce 

curcuma

Purée de patates douces

Blé pilaff aux poivrons

Yaourt nature sucré Buchette de chèvre

VIANDE FRANCAISE PRODUIT FRAIS

Kiwi Poires au sirop

Pomme

Pain, beurre, chocolat, flan 

nappé
Gâteau, fruit, lait

Liégeois chocolat

Haricots verts






